
A�-day d�igh� await



Our dishes are freshly prepared in kitchens that handle allergens. Should 
you have specific allergies, dietary requirements or concerns, we will be 
delighted to assist. Simply speak to our team to create a bespoke 
culinary experience based on your exacting needs.

Tất cả món ăn được sơ chế và nấu với các thành phần có thể gây dị ứng. Nếu có bất kỳ 
thắc mắc hoặc yêu cầu đặc biệt về những thành phần dị ứng và chế độ ăn kiêng, quý 
khách vui lòng thông báo trước cho nhân viên phục vụ. Chúng tôi luôn sẵn lòng hỗ trợ 
để mang đến trải nghiệm ẩm thực riêng biệt và hài lòng cho từng khách hàng.

Egg  |  Trứng

Pork  |  Thịt heo

Beef  |  Thịt bò

Nut  |  Hạt

Dairy  |  Sữa

Seafood  |  Hải sản

FOOD ALLERGY NOTICE
CẢNH BÁO DỊ ỨNG

12 hours reservation in advance for 
the freshest seafood & steak 
Cần đặt trước 12 tiếng nhằm bảo đảm 
hải sản và thịt bò tươi ngon nhất

Vegetarian  |  Ăn chay

Gluten-Free  |  Ăn không gluten

SPECIAL DIETS   |  CHẾ ĐỘ ĂN ĐẶC BIỆT

REQUIREMENTS  |  YÊU CẦU ĐẶC BIỆT

Spicy  |  Cay

Yummy!



CHEF’S SPECIAL
Món �ặc biệt  từ bếp trưởng Món khai vị 

TASTE OF VIETNAM | KHAI VỊ KIỂU VIỆT
Wagyu beef wrapped betel leaves, seafood 
spring rolls, fresh rolls with pork and shrimp,
five spices chicken bao buns, aromatic herbs 
served with chef’s dips
Bò lá lốt, chả giò hải sản, gói cuốn tôm thịt, 
bánh bao thịt gà, rau thơm

WAGYU WRAPPED IN BETEL LEAVES
BÒ WAGYU NƯỚNG LÁ LỐT
Chuck eye roll, Tra Que betel leaves, aromatic 
herbs, peanut sauce
Nạc cổ bò, lá lốt Trà Quế, rau thơm,
xốt đậu phộng

345

265

$15

$11

STARTER 

EDAMAME | ĐẬU NÀNH NHẬT
Chili flake, sea salt
Ớt nghiền, muối biển

BAO BUNS | BÁNH BAO CUA LỘT
Soft-shell crab, coriander, red chili, sriracha
Cua lột, rau mùi, ớt đỏ, xốt sriracha 

GRILLED OCTOPUS | BẠCH TUỘC NƯỚNG
Grilled octopus, lotus seed cream, achiote
Bạch tuộc nướng, hạt sen nghiền, bột ớt màu

SEARED TUNA | CÁ NGỪ ÁP CHẢO
White tuna, mustard sprout, pink pepper, aromatic 
herb crumb, mango salsa
Thăn cá ngừ, cải mầm, tiêu hồng, rau thơm, xốt xoài

SEAFOOD SPRING ROLLS | CHẢ GIÒ HẢI SẢN 
Cham island seafood, organic Tra Que herbs, sweet 
sour fish sauce
Hải sản Cù Lao Chàm, rau thơm Trà Quế, 
nước chấm chua ngọt

BEEF CARPACCIO | BÒ ÚC TÁI CHANH KIỂU Ý
Marinated beef carpaccio, parmesan cheese, rocket 
salad, lemon
Bò úc thái mỏng, phô mai, rau rocket, chanh

165

325

285

285

245

350

$7

$14

$12

$12

$10

$15

Prices are quoted in thousand Vietnam Dong (VND) and US Dollar (USD)
subject to 5% service charge and prevailing government tax

 Giá được tính theo ,000VND và USD, chưa bao gồm thuế hiện hành và 5% phí dịch vụ

Prices are quoted in thousand Vietnam Dong (VND) and US Dollar (USD)
subject to 5% service charge and prevailing government tax

 Giá được tính theo ,000VND và USD, chưa bao gồm thuế hiện hành và 5% phí dịch vụ



SALAD
Xa lát và gỏi 

LOCAL SPECIALTY
Đặc sản �ịa phương 

GREEK QUINOA SALAD BOWL
XA LÁT HẠT DIÊM MẠCH
Quinoa, chickpea, cherry tomato, cucumber, 
oregano, parsley, kalamata olive, feta cheese, red 
wine vinegar, lemon dressing
Hạt diêm mạch, đậu gà, cà chua bi, dưa leo, kinh 
giới khô, mùi tây, phô mai Hy Lạp, ô liu, xốt dấm 
rượu, xốt chanh

CAESAR SALAD | XA LÁT CAESAR
Romaine lettuce, parmesan cheese, soft poached 
egg, herb croutons, Caesar dressing
Xa lách romaine, phô mai parmesan, trứng chần, 
bánh mì giòn, xốt Caesar

Cajun chicken breast
Ức gà nướng

Marinated prawn
Tôm sú

Herbs grilled salmon
Cá hồi nướng

POMELO AND SEAFOOD SALAD
GỎI QUẢ BƯỞI VÀ HẢI SẢN
Prawn, squid, carrot, onion, aromatic herbs, chilli, 
sesame cracker, roasted sesame seed
Tôm sú, mực, cà rốt, hành tây, rau thơm, ớt, 
bánh tráng mè, mè rang

325

390

365

395

325

$14

$17

$16

$17

$14

HOI AN CAO LAU | MỲ CAO LẦU HỘI AN
Cao lau noodles, pork cha siu, crispy “ram” cao 
lau, beansprout, Tra Que herbs, lime, green chilli
Mỳ cao lầu, thịt heo xíu, ram giòn, giá đỗ, rau thơm 
Trà Quế, chanh, ớt xanh

MY QUANG | MỲ QUẢNG TÔM THỊT
Fresh rice noodles, pork, prawn, Tra Que herbs, 
sesame rice cracker, lime, green chilli
Mỳ quảng, thịt heo, tôm, rau thơm Trà Quế, bánh 
tráng mè, chanh, ớt xanh

BEEF OR CHICKEN PHO | PHỞ BÒ HOẶC GÀ
Beef or chicken broth, aromatic herbs, 
spicy Hanoi chilli sauce, lime
Nước dùng phở bò hoặc gà, rau thơm,
tương ớt Hà Nội, chanh    

220

220

220

$9

$9

$9

Súp và canh 
SOUP 

CREAM OF PUMPKIN SOUP | SÚP KEM BÍ NGÔ
Crispy bread, sour cream basil oil
Bánh mì giòn, kem chua dầu lá rau quế

COBIA SOUR BROTH | CANH CHUA CÁ BỚP
Cobia broth, pineapple, tomato, okra, taro stem, 
beansprout, spring onion, aromatic herbs, dill
Canh cá bớp, thơm, cà chua, đậu bắp, dọc mùng, giá 
đỗ, hành lá, rau thơm, thìa là

195

325

$8

$14

Prices are quoted in thousand Vietnam Dong (VND) and US Dollar (USD)
subject to 5% service charge and prevailing government tax

 Giá được tính theo ,000VND và USD, chưa bao gồm thuế hiện hành và 5% phí dịch vụ

Prices are quoted in thousand Vietnam Dong (VND) and US Dollar (USD)
subject to 5% service charge and prevailing government tax

 Giá được tính theo ,000VND và USD, chưa bao gồm thuế hiện hành và 5% phí dịch vụ



VIETNAMESE FLAVOURS
Món  Việt

BEEF LUC LAC | BÒ ÚC XÀO LÚC LẮC
Wok fried black Angus beef, bell pepper, onion, 
Phu Quoc green pepper sauce
Bò Úc, ớt chuông, hành tây,
xốt tiêu xanh Phú Quốc

CHICKEN LEMONGRASS CHILLI
GÀ XÀO SẢ ỚT
Chicken thighs fillet, lemongrass, lime leaves, red 
chilli, onion, spring onion, mushroom, ngo leaves
Đùi gà phi lê, sả, lá chanh, ớt, hành là, nấm, rau ngỗ

ROASTED TIGER PRAWN | TÔM SÚ ĐÚT LÒ 
Chimichurri sauce, tomato salsa, garlic cream, 
avocado mouse, salted hot basil fried rice
Xốt rau mùi, cà chua salsa, xốt kem tỏi, quả bơ mịn, 
cơm chiên muối é

BBQ MACKEREL IN BANANA LEAF
CÁ THU NƯỚNG LÁ CHUỐI
Marinated mackerel fillet, turmeric, ginger, garlic
Cá thu phi lê, nghệ, gừng, tỏi

COBIA IN CLAY POT | CÁ BỚP KHO TỘ
Cobia in caramelized shallot, Phu Quoc black 
pepper, spring onion, red chilli
Cá bớp kho cùng hành tím, tiêu đen Phú Quốc, 
hành lá, ớt đỏ

FRIED RICE | CƠM CHIÊN
Seafood or pork cha siu or vegetable
Hải sản hoặc thịt heo xíu hoặc rau củ

WOK FRIED CAO LAU & SEAFOOD
MỲ CAO LẦU XÀO HẢI SẢN
Prawn, squid, mussel, tomato, spring onion, 
beansprout, chilli, mushroom, bok choy, onion
Tôm, mực, vẹm, cà chua, hành lá, giá đỗ, ớt, nấm, 
cải thìa, hành tây 

575

425

690

435

475

220

365

$24

$18

$29

$18

$20

$9

$15

COMFORT & POPULAR   
Món Âu phổ biến

GOURMET BURGER | BURGER THỊT BÒ
Wagyu beef patty, San Daniele ham, caramelized 
onion, cheddar cheese, burger buns
Bò wagyu, thịt heo hun khói, hành tây nấu đường, 
phô mai cheddar, bánh mì burger

CLUB SANDWICH | SANDWICH ỨC GÀ
Cajun chicken breast, bacon, lettuce, tomato, egg, 
cheddar cheese, white or whole wheat toast
Ức gà, ba rọi hun khói, rau diếp, cà chua, trứng, phô 
mai, bánh mì trắng hoặc nâu

PIZZA PROSCIUTTO 
PIZZA THỊT HEO MUỐI PARMA
Parma ham, tomato sauce, mozzarella, basil leaves, 
rocket salad, parmesan
Thịt heo muối Parma, xốt cà chua, phô mai 
mozzarella, lá quế Ý, rau rocket, phô mai parmesan

PIZZA DIAVOLA | PIZZA XÚC XÍCH CAY
Spicy salami, fresh chilli, tomato sauce, mozzarella
Xúc xích salami, ớt tươi, xốt cà chua, 
phô mai mozzarella

PIZZA “BANH MI” |  PIZZA VỊ BÁNH MÌ
Pork pate, pork cha siu, pork loaf, mozzarella, 
aromatic herb, tomato sauce
Pa tê gan heo, thịt heo xíu, chả heo, phô mai, 
rau thơm, xốt cà chua

PIZZA MARGARITA
PIZZA XỐT CÀ CHUA HÚNG QUẾ
Tomato sauce, fresh basil, mozzarella cheese
Xốt cà chua, húng quế tươi, phô mai mozzarella 

465

335

425

365

360

250

$20

$14

$18

$15

$15

$11

Prices are quoted in thousand Vietnam Dong (VND) and US Dollar (USD)
subject to 5% service charge and prevailing government tax

 Giá được tính theo ,000VND và USD, chưa bao gồm thuế hiện hành và 5% phí dịch vụ

Prices are quoted in thousand Vietnam Dong (VND) and US Dollar (USD)
subject to 5% service charge and prevailing government tax

 Giá được tính theo ,000VND và USD, chưa bao gồm thuế hiện hành và 5% phí dịch vụ



COMFORT & POPULAR   
Món Âu phổ biến

PASTA CARBONARA
MỲ Ý XỐT KEM THỊT HUN KHÓI
Pancetta, egg York, parmesan
Thịt hun khói, lòng đỏ trứng, phô mai parmesan

PASTA PESTO & TOMATO
MỲ Ý XỐT RAU MÙI VÀ CÀ CHUA
Homemade basil pesto, cherry tomato, pine nut, 
garlic bread, parmesan
Xốt rau mùi nhà làm, cà chua bi, hạt thông, bánh mì 
tỏi, phô mai

PASTA BOLOGNESE | MỲ Ý XỐT BÒ BĂM
Meat ragu, garlic bread, parmesan 
Bò hầm, bánh mì tỏi, phô mai

PASTA SEAFOOD | MỲ Ý HẢI SẢN
Mussel, prawn, squid, basil, garlic bread, parmesan
Vẹm, tôm, mực, bánh mì tỏi, phô mai

Choose your pasta:
Spaghetti, Penne, Linguine, Tagliatelle
Chọn sợi mỳ Ý: mỳ spaghetti, mỳ ống penne, mỳ sợi 
dẹt linguine, mỳ sợi dẹt tagliatelle 

325

315

335

390

$14

$13

$14

$16

WESTERN CLASSIC  
Món Âu

NORWEGIAN SALMON | CÁ HỒI NA UY
Cauliflower purée, roasted asparagus, watercress 
jus, light yuzu hollandaise
Cá hồi Na Uy, bông cải nghiền, măng tây, 
xốt cải mầm, xốt yuzu hollandaise 

GRILLED MARKET SEA BASS
CÁ CHẼM NƯỚNG 
Salsa verde, smoky eggplant, Ly Son garlic cream
Xốt rau mùi, cà tím hun khói, xốt kem tỏi Lý Sơn

SLOW-COOKED SUCKLING PIG
HEO SỮA NẤU CHẬM
Crispy skin, carrot and shallot pickles, 
charred tomato salsa
Thịt heo nấu chậm giòn da, cà rốt và hành tím 
ngâm chua, xốt cà chua cay 

Australian Wagyu 
TENDERLOIN 200 GR
THĂN NỘI BÒ WAGYU 200 GR
Truffle mashed potatoes, baked shallots in salt, 
grilled green asparagus, red wine sauce

Thăn nội bò wagyu, khoai tây nghiền nấm truffle, 
hành tím bỏ lò, măng tây nướng, xốt rượu đỏ

New Zealand Lamb
LAMB CUTLETS 300 GR
SƯỜN CỪU NƯỚNG 300 GR
Potato tikki, watercress purée, young carrots, 
almonds, fresh mint jus 

Sườn cừu, cải mầm xay nhuyễn, cà rốt non,
hạnh nhân, xốt ra húng
 

SHAKSHOUKA | CÀ TÍM HẦM TRỨNG ĐẬU
Braised eggplant casserole, egg, chickpeas, corn, 
olive, cumin, tomato, coriander

Cà tím hầm, trứng gà, đậu gà, bắp hạt, trái ô liu, 
bột cumin, cà chua, ngò 

730

545

665

840

945

365

$31

$23

$24

$35

$40

$15

Prices are quoted in thousand Vietnam Dong (VND) and US Dollar (USD)
subject to 5% service charge and prevailing government tax

 Giá được tính theo ,000VND và USD, chưa bao gồm thuế hiện hành và 5% phí dịch vụ

Prices are quoted in thousand Vietnam Dong (VND) and US Dollar (USD)
subject to 5% service charge and prevailing government tax

 Giá được tính theo ,000VND và USD, chưa bao gồm thuế hiện hành và 5% phí dịch vụ



SIDE DISHES 
Món ăn kèm

DESSERT 
Món tráng miệng

TRUFFLE MASHED POTATOES
Khoai tây nghiền vị nấm truffle

WOK TOSSED MUSHROOMS WITH GARLIC 
Nấm rừng xào tỏi

GREEN SALAD WITH LEMON OR BALSAMIC DRESSING
Xà lách ăn kèm xốt chanh, hoặc xốt dấm đen

GREEN ASPARAGUS SAUTEED WITH MUSHROOM
Măng tây xào nấm 

ROASTED CARROT WITH HONEY & TOASTED ALMONDS
Cà rốt, mật ong và hạnh nhân

175

155

155

175

155

$7

$6

$6

$7

$6

CHAR SURPRISE | XA LÁT TRÁI CÂY
Tropical fruit salad in ginger syrup, vanilla coconut ice cream
Trái cây, si rô gừng, kem vani dừa
 

THE FONDANT | BÁNH SÔ CÔ LA TAN CHẢY
Chocolate fondant, orange flavour, vanilla ice cream
Sô cô la tan chảy, vị cam, kem vani

CHEESECAKE | BÁNH PHÔ MAI
Passion fruit cheesecake , mulled berries, rum-raisin ice cream
Bánh phô mai chanh leo, quả mọng, kem rum nho

ICE CREAM SELECTIONS (SCOOP) | KEM VIÊN (VIÊN)
Vanilla, coffee, rum-raisin, coconut, chocolate, green tea
Vani, cà phê, rum nho, dừa, sô cô la, trà xanh 

TROPICAL FRESH FRUIT PLATTER
Trái cây tươi

195

195

195

60

230

$8

$8

$8

$3

$10

DRINK MENU

Prices are quoted in thousand Vietnam Dong (VND) and US Dollar (USD)
subject to 5% service charge and prevailing government tax

 Giá được tính theo ,000VND và USD, chưa bao gồm thuế hiện hành và 5% phí dịch vụ



WELLNESS DRINKS
Tốt cho sức khỏe

WELLNESS DRINKS
Tốt cho sức khỏe

FRESHLY DETOX JUICE
NƯỚC ÉP GIÚP CƠ THỂ KHỎE ĐẸP

These handcrafted detox juice recipes are packed with vibrant 
flavours and nutrients to help you achieve a healthier, more 
balanced lifestyle. From tart green juices to belly-busting beet 
juices, these delicious recipes will cleanse and revitalize your body 
from within!

BODY
Broccoli, cucumber, celery, pear
Bông cải, dưa leo, cần tây, lê

MIND
Apple, strawberry, lime
Táo, dâu tây, chanh

SOUL
Beetroot, apple, ginger, celery, cucumber
Củ dền đỏ, táo, gừng, cần tây, dưa leo

SPIRIT
Pineapple, yellow capsicum, lime, ginger
Dứa, ớt chuông vàng, chanh, gừng

HEART
Apple, cucumber, celery, lemon, ginger
Táo, dưa leo, cần tây, chanh, gừng

KOMBUCHA  |  TRÀ KOMBUCHA

Hand-fermented by fresh green tea leaves from local farms and 
infused with organic fruits, flowers, vegetables & spices.  
Boost your immune system, help you lose weight, ward off high 
blood pressure and heart disease, and prevent cancer.

YELLOW ORANGE & HIBISCUS
Cam vàng và hoa atiso đỏ

JUJUBE, CHAMOMILE & HONEY
Táo tàu, hoa cúc và mật ong

PINEAPPLE & GINGER
Dứa và gừng

105

105

105

105

105

95

95

95

$5

$5

$5

$5

$5

$4

$4

$4

85

105

85

105

105

105

$4

$5

$4

$5

$5

$5

FRESH JUICE  |  NƯỚC ÉP HOA QUẢ

FRESH FRUIT JUICE
Mango, watermelon, pineapple, orange
Xoài, dưa hấu, dứa, cam

FRESH COCONUT
Dừa tươi

VEGETABLE
Beetroot, tomato, carrot
Củ dền, cà chua, cà rốt

SMOOTHIE  |  SINH TỐ

BERRIES
Blueberry, strawberry, raspberry, yoghurt
Phúc bồn tử, dâu tây, việt quất, sữa chua

MANGO TANGO
Fresh mango, mint leaves, yoghurt
Xoài, lá húng, sữa chua

AVO-COCO
Avocado, coconut, yoghurt
Quả bơ, dừa, sữa chua

Prices are quoted in thousand Vietnam Dong (VND) and US Dollar (USD)
subject to 5% service charge and prevailing government tax

 Giá được tính theo ,000VND và USD, chưa bao gồm thuế hiện hành và 5% phí dịch vụ

Prices are quoted in thousand Vietnam Dong (VND) and US Dollar (USD)
subject to 5% service charge and prevailing government tax

 Giá được tính theo ,000VND và USD, chưa bao gồm thuế hiện hành và 5% phí dịch vụ



SIGNATURE DRINKS 
Thức uống �ặc sắc

Indulge in our handcrafted beverages, inspired by the vibrant streetside 
culture of Vietnam. These libations are a fusion of tradition and innovation, 
featuring locally sourced spirits, botanical infusions, and seasonal fruits.
 
Lấy cảm hứng từ đồ uống đặc trưng của đường phố Việt Nam, sáng tạo theo 
công thức mới, sử dụng sản phẩm của địa phương như rượu, thảo mộc, trái 
cây và nguyên liệu tự làm để tạo nên những thức uống độc đáo nhất.

COCKTAIL

PHỞ VIỆT NAM
Lady Trieu Sapa Citrus (Vietnamese Gin), Sambuca, mac 
khen pepper, home-made “pho” syrup, sriracha chilli,
lime, herbs
Lady Trieu Sapa Citrus (Gin Việt Nam), hạt mắc khén, si rô 
vị phở, ớt sriracha, chanh, rau thơm

BIA HƠI HÀ NỘI
Whisky, Hanoi apricot liqueur, elderflower cordial, 
lime, beer
Whisky, rượu mơ Hà Nội, si rô hương hoa, chanh, bia

MÊ KÔNG DELTA
Lady Trieu Mekong Delta (Vietnamese Gin), lychee, 
emongrass, lime, orange 
Lady Trieu Mekong Delta (Gin Việt Nam), vải, sả,
chanh, cam

TRÀ ĐÁ SÀI GÒN
White rum infused lime leaves, malibu, lime, 
kumquat, green tea
Rum ngâm lá chanh, rượu mùi dừa, quất, trà xanh

ĐÀ LẠT NEGRONI
Lady Trieu Dalat Flower Bomb (Vietnamese Gin), 
Campari, Rosso Vermouth, hibiscus orange cordial, 
jasmine tea, bitter
Lady Trieu Dalat Flower Bomb (Gin Việt Nam), Campari, 
Rosso Vermouth, si rô hương cam atiso đỏ, trà hoa nhài, 
rượu đắng

MOCKTAIL 

ĐÁ ME
Tamarind syrup, pineapple, kumquat, cloves
Si rô me, nước dứa, quả quất, đinh hương

MÓT HỘI AN
Lotus tea, lime, herbal,  "mot" special syrup
Trà sen, chanh, thảo mộc, si rô  "mót"  

NƯỚC SÂM SÀI GÒN
Chamomile, longan, pandan leaf, rock sugar, wintermelon
Hoa cúc, nhãn, lá dứa, đường phèn, bí đao 

265

180

270

270

250

99

99

99

$11

$8

$11

$11

$11

$4

$4

$4

SOFT DRINK, WATER
Nước ngọt  và  nước suối

LOCAL WATER  |  NƯỚC SUỐI ĐỊA PHƯƠNG

ALBA STILL       
Nước suối Alba 

ALBA SPARKLING               
Nước khoáng có gas Alba

IMPORTED WATER  | NƯỚC SUỐI NHẬP KHẨU

EVIAN STILL               
Nước suối Evian

SAN PELLEGRINO SPARKLING 
Nước khoáng có gas San Pellegrino   

SOFT DRINK  |  NƯỚC NGỌT

COKE

DIET COKE

SPRITE

RED BULL

TONIC

SODA

GINGER ALE 

60  |  $3  / 300ML 135  |  $6   / 750ML

85 |  $4 / 450ML 135 | $6 / 750ML

160  |  $7  / 330ML 220  |  $9   / 750ML

125 |  $5 / 250ML    210 | $9 / 750ML

60     $3

60     $3

60     $3

60     $3

60     $3

60     $3

60     $3

Prices are quoted in thousand Vietnam Dong (VND) and US Dollar (USD)
subject to 5% service charge and prevailing government tax

 Giá được tính theo ,000VND và USD, chưa bao gồm thuế hiện hành và 5% phí dịch vụ

Prices are quoted in thousand Vietnam Dong (VND) and US Dollar (USD)
subject to 5% service charge and prevailing government tax

 Giá được tính theo ,000VND và USD, chưa bao gồm thuế hiện hành và 5% phí dịch vụ



BEER

LOCAL | BIA ĐỊA PHƯƠNG

LARUE

SAIGON

INTERNATIONAL | BIA QUỐC TẾ

TIGER

CORONA EXTRA

65

65

80

135

$3

$3

$4

$6

SPIRIT

SPIRIT

GIN

LADY TRIEU HOI AN SPICE ROAD

LADY TRIEU SAPA CITRUS

LADY TRIEU MEKONG DELTA

LADY TRIEU DALAT FLOWER BOMB

SONG CAI

HENRICK'S

VODKA

TA VODKA

ABSOLUTE 

KETEL ONE CITRON

RUM

SAMPAN 

FLOR DE CANA 4YO WHITE 

CAPTAIN MORGAN

TEQUILA

JOSE CUERVO REPOSADO

PATRON ANEJO
 
CREYENTE MEZCAL 

COGNAC

REMY MARTIN 1738

REMY MARTIN XO

175

175

175

175

250

250

90

120

175

195

110

120

130

320

250

295

900

$7

$7

$7

$7

$11

$11

$4

$5

$7

$8

$5

$5

$5

$14

$11

$12

$38

2,150

2,150

2,150

2,150

2,850

2,850

890

1,300
 

2,150

2,250

950

1,250

1,600

4,900

2,900

3,300

9,800

$90

$90

$90

$90

$120

$120

$37

$55
 

$90

$95

$40

$53

$67

$206

$122

$139

$412

SINGLE MALT

THE MACALLAN 12 D.CASK

HIGHLAND PARK 12

BLENDED SCOTCH

FAMOUS GROUSE 

CHIVAS 18 BLUE SIGNATURE 

MONKEY SHOULDER

BOURBON

WILD TURKEY 81 

JIM BEAM BLACK

IRISH

BUSHMILLS 12

THE SEXTON

6,700

6,000

1200

4,300

2,800

2,600

1,400

3,600

2,600

$282

$252

$50

$181

$118

$104

$59

$151

$109

490

480

120

330

250

190

140

320

240

$21

$20

$5

$14

$11

$8

$6

$14

$10

Prices are quoted in thousand Vietnam Dong (VND) and US Dollar (USD)
subject to 5% service charge and prevailing government tax

 Giá được tính theo ,000VND và USD, chưa bao gồm thuế hiện hành và 5% phí dịch vụ

Prices are quoted in thousand Vietnam Dong (VND) and US Dollar (USD)
subject to 5% service charge and prevailing government tax

 Giá được tính theo ,000VND và USD, chưa bao gồm thuế hiện hành và 5% phí dịch vụ



SEEDS TO CUP  | CÀ PHÊ HẠT

ESPRESSO

AMERICANO

CAPPUCCINO

LATTE

MACCHIATO

FLAT WHITE

Decaf coffee, skim milk, or soya milk are also available. 
Cà phê không caffeine sữa ít béo hoặc sữa đậu nành 
phục vụ theo yêu cầu.

VIETNAM PHIN | CÀ PHÊ VIỆT

SAIGON COFFEE
Cà phê đen hoặc cà phê sữa

BAC XIU
Bạc xỉu

COCONUT COFFEE
Cà phê dừa

JELLY COFFEE 
Cà phê thạch

SALTED COFFEE
Cà phê muối

CHOCOLATE | SÔ CÔ LA

HOT CHOCOLATE 
Sô cô la nóng

COFFEE
Cà phê 

TEA 
Trà

80

80

95

95

95

95

75

75

75

75

95

85

$3

$3

$4

$4

$4

$4

$3

$3

$3

$3

$4

$4

HOT TEA POT | TRÀ ẤM

ENGLISH BREAKFAST
Trà Anh Quốc

EARL GREY
Trà bá tước

PURE GREEN
Trà xanh

CAMOMILE
Trà hoa cúc

PEPPERMINT
Trà bạc hà

JASMINE
Trà hoa nhài

RED FRUIT
Trà hoa quả

STRAWBERRY MANGO
Trà xoài

LEMON GINGER
Trà chanh gừng

ICED TEA | TRÀ LẠNH

HIBISCUS PANDAN
Hibiscus, ginger, pandan leaf, kumquat, basil seed
Atiso đỏ, gừng, lá dứa, quả quất và hạt é

LYCHEE ROSEMARY
Rosemary infused green tea, lychee, lemon
Trà xanh ngâm lá hương thảo, vải thiều, chanh vàng

PEACH LEMONGRASS 
Peach, lemongrass, orange, lime
Đào, sả, cam, chanh xanh

85

85

85

85

85

85

85

85

85

95

95

95

$4

$4

$4

$4

$4

$4

$4

$4

$4

$4

$4

$4

Prices are quoted in thousand Vietnam Dong (VND) and US Dollar (USD)
subject to 5% service charge and prevailing government tax
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